
Packaging:  Botella Burdeos 750 P40 Top Corcho. Corcho Natural.
Lacre Rojo. Etiqueta Impresa, sustrato Cuvée White Cotton.
2 Colores, 2 Folias. y Barniz Serigrafico.

 

Caja Master: 6 Botellas en Packaging individual. a

  

Grand Bou

Cabernet Sauvignon

EAN 13 _ 7802185001017

Family Estate
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Viña Espaldares del Maipo S.A.

Producto 
Vino Tinto, Premium.
Graduación
14%  Alc. Vol. 
Procedencia 
Denominación de origen Valle del Maipo – Chile.

Suelo 
Coluvial.
Rendimiento del viñedo: 6.000 kg/ha.
Densidad: espaldera 5.000 Plantas/ha.

Cepas 
100% Cabernet Sauvignon.

Cosecha
Mes de Abril. 100% selección manual en horas frescas, llevado a 
la bodega inmediatamente después de ser cortado. Selecciona-
do con cuidado antes de ser procesado. Proviene de uvas de 
cuarteles seleccionados y trabajo de selección y ubicación de 
racimos, con producción controlada. Producción máxima de 
5.000 lts. Vino único cosecha 2015.

Vinificación 
Maceración pre fermentativa: En frío entre 7 a 10 días a 8-10ºC
Fermentación alcohólica: Entre 26ºC y 30ºC durante 7 a 10 días.
Maceración post fermentativa:

Maceración post fermentativa:  De 7 a 10 días a 30º C.
Maduración 100% barricas de roble francés por 14 meses. 

Crianza en botellas: 36 meses antes des ser etiquetado.
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