Devocion

Cabernet Sauvignon

GRAN RESER)
CABERNET SAUVIGNON

501 < | 750 ML
2015 Maipovatier cHite

HARVEST BY HAND IN OUR HILLSIDES ALO!
MAIPO RIVER AND AGED TWELVE MONTHS
FRENCH OAK BARRELS.

VINA ESPALDARES DEL MAIPO S.A.

Producto
Vino Tinto.

Graduacién
14% Alc. Vol.

Procedencia
Denominacion de origen Valle del Maipo — Chile.

Suelo

Coluvial.

Rendimiento del vifedo: 8.000 kg/ha.
Densidad: espaldera 5.000 Plantas/ha.

Cepas
100% Cabernet Sauvignon.

Cosecha

Mes de Abril,100% seleccion manual, llevado a la bodega inme-
diatamente después de ser cortado. Seleccionado antes de ser
procesado.

Vinificacién
Maceracion pre fermentativa: En frio entre 5 a 7 dias a 8-10°C
Fermentacién alcohélica: Entre 24°C y 28°C durante 7 a 12 dias.

Maceracién post fermentativa:

Maduracién 12 meses en barrica. 70% en barrica (10% barrica
nueva) 30% en estanque de acero inoxidable.
Crianza en botellas: 6 meses antes des ser etiquetado.

Packaging:
Botella Burdeo Conica P40. Corcho Natural. Capsula Complex.

Caja Master:
Corrugado C20. Tabique interior. 12 Bot x 750 ml.

Paletizado:
11 Cajas Master por base. Peletizado 55 cj.

EAN 13 _ 7802185000669

Vifa Espaldares del Maipo S.A. / Camino El Romeral S/N Parcela 30, San Bernardo, Santiago de Chile.
Fono: +56 2 2555 6051 - +56 2 2465 2353

www.espaldaresdelmaipo.cl | contacto@espaldaresdelmaipo.cl



